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Cotes du Rhane

DoMaiNe @ Montvac

Cotes du Rhoéne

Appellation Cotes du Rhone Contrdlée
Rouge

otes du Rhone de haute tenue produit
Cparliellemenl, par de jeunes vignes sur
le terroir Vacqueyrassien. Grenache et Syrah
vy développent leurs qualités de finesse et
de fruité. I\"in souple et harmonieux, il est
destiné a étre consommé dans les premieres
années.

CEPAGES / Le vignoble du Domaine
de Montvac est implanteé a g5% sur des terroirs
bénéficiant  des  Appellations  Locales
Vacqueyras et Gigondas.

Notre production de Cotes du Rhone
étant de 20% environ, implique que nous
déclassons volontairement 15% de terroirs no-
bles pour produire les Cotes du Rhone que
nous commercialisons. Méme s’il  s’agit
des vignes les plus jeunes n’ayant pas attemnt
dix ans, la notion de terroir est néanmoins
déterminante pour la qualité finale du vin.

VINIFICATION // Comme pour les Vacqueyras
et les Gigondas, le controle des températures
de fermentation est stricte pour préserver
la puissance aromaticque des cépages. Toutefois,
la durée de macération est raccourcie pour
obtenir des vins souples et gouleyants dont
la caractéristique essentielle est la complexité
des aromes de fruits.

GASTRONOMIE // Ses puissants arémes
fruités et sa fine structure tannique en font
un vin complet qui se dégustera avec plaisir
des sa premiere année avec de la charcuterie,
des légumes cuisinés, sans oublier les grillades
parfumées aux herbes de Provence, mais qui
pourra étre conservé 3 ou 4 ans.
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